VIVA M’'BOMA

Powur un ameteur de cuisine du temedr, c'est "adressa intontowrnabla,
Ce restaurant, c'est un pew un Sacret que S& refilant bes inities &n catirmin,
de peur de ne plus v avoir de place. C'est gue, du point de vue surface,
cela tient plus cdu mouchoir de poche que des Caves ce Cureghem. i fau
traverser un snack ol les gens font ia fil: le midi, pousser une porte aveu-
gle por pendtrer ['anire de Katia. Cette jeuns famme est une battanta qui,
chagque midi et certains soirs, fat vivre son lisu. Meéme si l'en mangs
excaplionnellement bien, sans olle jo suis 50r que co sorait fade, o vous
Né ventz pas pour un steak grillé et un Coke Bght, sauf si vous &les
madacke, kod, lors de mon dernésr passage, on mangealt du pis de vache
saute, des vértehles choesels qui ne sont pas ce que vous pensiaz, mais
ben un véritebla matangs d'abats. J'asarais mama dine un genra 9 ABEA
Gold, mats bon, ¢& n'est pas drdle, La csing de Viva'm Boma est celle
qua Nous imaginons &re colle que nous Taisat notre grand-mere. || N'en
n'est fen, cefte cusing est B vértable, lauthentique cuisine belge. Celle
de notme temmedr, notre patrimoine commune Avec ce quiil faut de respact
dans b2 produit ef le travail pour donner une savewr uniguse & sas plats. La
saveur da nas souvenins, bian miewd que oo gue B realitd atat, mdme f y
& longtamps. Viva'm Boma, re do Firdres 17, 1000 Bruesbes, 14 02 517 1

LA LIBRAL

gastronomique et racines du terroir.
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